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Formation Food Safety Culture : quels sont les objectifs ?

A l'issue de la formation, le stagiaire sera en mesure de :

e Interpétrer et adapter les notions liées a la Food Safety
Culture au site,

e Définir la FSC de l'entreprise.

Formation Food Safety Culture : le programme

Lobjectif sera de mener un diagnostic sur la mise en ceuvre de
la Food Safety Culture au sein de I'entreprise

1. La Food Safety Culture

-LaFSC

- Définition de la FSC

- Contexte et enjeux

- Parties prenantes et role essentiel du management
- Les exigences en matiere de FSC

- Le Paquet Hygiene

- Référentiel du site : BRC, IFS, FSSC, ...
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- La Food Safety Culture selon la GFSI

- La notion de comportement

2. Debriefing collectif sur le développement de la Food
Safety Culture

- Les évolutions positives et points forts
- Les freins et contraintes

3. Analyse et Plan d’action

Pour chacun des freins nous identifierons les origines et les
ferons travailler en groupe sur des points sélectionnés
ensemble pour identifier des solutions pour les lever.
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